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BAUERGIESE
CATERING

VON HIER, FUR EUCH.

Fiir alle, die im privaten Rahmen geschmackvoll
feiern und genieflen mochten, ist das BauerGiese
Catering eine vorziigliche Idee.

Wir liefern Thnen nicht nur die hervorragenden
kulinarischen Kreationen aus unserer Fleischerei
und Kiiche, sondern unterstiitzen Sie auch in
allen Fragen der Planung, Organisation, Gestal-
tung und Durchfithrung IThres unvergesslichen
Events. Dabei sind die kreativen Méglichkeiten
so unbegrenzt wie die Anldsse zum Feiern.

Egal, ob Sie zu einer originellen Party in privaten
Riumen einladen mochten, ein exklusives Pick-
nick in freier Natur planen oder eine grofRe Feier
mit mehreren hundert Personen in einem wunder-
schonen Saal perfekt realisieren wollen - wir
haben alles, um Ihre individuelle Veranstaltung
zum glanzenden Erfolg zu machen.

Dazu gehoren ausgesuchte und ungewéhnliche
Locations, eine phantasievolle Raum- und Tisch-
dekoration, engagiertes und freundliches Service-
personal, erstklassige Speisen und Getranke

und ein Veranstaltungs-Team, das Sie komplett
berdt und bis ins Detail fiir eine groflartige
Atmosphire sorgt.

Sprechen Sie uns darauf an und lassen Sie sich
doch einfach mal inspirieren. Sie werden fest-
stellen, die Freude am Feiern fangt beim
BauerGiese Catering schon in der Planung an.
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SUPPEN &
EINTOPFE

Ab 6 Liter - Preis & Liter

Karottencremesuppe mit Petersilien- 6,00 €
Crofitons

Tomatencremesuppe 6,00 €
Rinderkraftbrithe mit Einlage 8,00 €

Hausgemachter Eierstich, Fleischkl6fchen,
Karottenwiirfel und Suppennudeln

Kise-Lauch-Suppe 8,00 €
Deftige Gulaschsuppe 8,00 €
Linsen-Kartoffel-Eintopf 8,00 €
Erbseneintopf mit Wiener Wiirstchen 8,00 €
Chilli con Carne mit Mais und 8,00 €
Kidneybohnen

-+




AUS UNSERER
HAUSEIGENEN
FLEISCHEREI

Preis 4 Person

Salami-Schinken-Brett 3,50 €

Eine Auswahl von

- Knochenschinken, luftgetrocknet
+ Knochenschinken, gerduchert

- Lachsschinken

- Kochschinken

- Bauernsalami

- Pfefferbeifler

auf einem Holzbrett angerichtet und
garniert.

gog Portion (Ab 10 Personen)

Rustikale Wurstmolle mit frischem Mett 4,50 €

Verschiedene Sorten Hausmacherwurst mit
frischem Thiiringer Mett, in einer Holzmolle
angerichtet und garniert.

260g Portion (Ab 8 Personen)

Roastbeef-Platte 4,50 €

Rosa gebratenes Roastheef mit Remoulade
Kalt auf Platte angerichtet und garniert
gog Portion (Ab 15 Personen)

Mollenfriihstiick 7,50 €

Rustikale Wurstmolle mit Hausmacherwurst
und frischem Thiiringer Mett, Brotkorb mit
Bauernbrot und Kaiserbrotchen, Butter-
Platte, Gewiirzgurken und Tafelsenf

(Ab 15 Personen)

Bauer Gieses Schlachtefest 10,50 €

Variation von Hausmacherwurst mit

frischem Thiiringer Mett, Schlachtebrithe mit
Hackklochen, Stippgriitze, Wellfleisch kalt

auf Platte, Brotkorb mit Bauernbrot und Kaiserbrot-
chen, Butter-Platte, Gewiirzgurken und Tafelsenf

(Ab 15 Personen)




FINGERFOOD

Preis 4 Stiick

Fingerfood Variation 1,75 €

Hackballchen, garniert
Mini-Mozarella mit Cocktailtomaten
und frischem Basilikum
Wiirfel vom Bergkase mit frischem Obst
Lachs-Frischkdse-Happen
Grissini mit luftgetrocknetem Schinken
umwickelt
Backpflaumen, im Speckmantel
Auf glinzenden weiffen Platten gemischt
angerichtet
(36 Teile auf einer Platte, ab 2 Platten oder
24 Teile auf einer Platte, ab 3 Platten)

Crispy Cones 1,25 €

Knusprige Kegel in verschiedenen

Farben mit zarten Fiillungen
Gold: mit einer Wald-Bérlauch-Creme Fiillung
Rot: mit einer Ananas-Creme Fiillung
Griin: mit einer Tomaten-Krauter-Creme Fiillung

Schwarz: mit einer Indischen-Gewiirz-Creme
Fillung

Auf einem Spezial-Brett gemischt angerichtet
fiir eine exzellente Prisentation
(30 Kegel auf einem Brett, ab 2 Brettern)




Cocktailbrote 1,75 €

Bauernbrot und Baguette
verschieden belegt mit
Réucherlachs
Forellenfilet
- Kaseauswahl
Thiiringer Mett
Bauernsalami
- Gekochte Mettwurst
Lachsschinken
Kochschinken
+ Knochenschinken, luftgetrocknet
Auf Platten angerichtet und garniert
(Ab 20 Stiick)

Belegte halbe Brétchen 1,75 €

verschieden belegt, wahlweise mit
Schinken, luftgetrocknet
Schinken, gekocht
- Bauernsalami
Thiiringer Mett
Edamer
- Camembert
Raucherlachs
Auf Platten angerichtet und garniert
(Ab 15 Stiick)

SALATE

Ab 10 Personen - Preis 4 150G Portion
Gurkensalat mit Dillspitzen verfeinert 2,00 €
Tomatensalat mit feinen Zwiebelwiirfeln 2,00 €
und Balsamicoreduktion
Weiflkrautsalat 2,00 €
Gemischter Bauernsalat 2,50 €

Bohnensalat mit Paprika, Tomaten,

Gurken und roten Zwiebeln

Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke 2,50 €
Nudelsalat mit Wurzelgemiise 2,50 €
Bunter Tortellinisalat mit feinen Paprika- 2,50 €

und Zwiebelwiirfeln

Porreesalat leicht siiRlich mit Ananas und 2,50 €
Kochschinken

Schweizer Wurstsalat mit Lyoner und 2,50 €
Emmentaler in 01

Gemischte Rohkost-Salatplatte 3,00 €
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika,

Rettich, Karotten, Mais, mit Joghurt- und

Balsamico-Dressing



KALTE SPEISEN

Ab 15 Stiick - Preis 4 Stiick

Kleine Frikadellen garniert auf Platte 0,80 €
Kleine Schweineschnitzel garniert auf 1,50 €
Platte

Kleine Putenschnitzel garniert auf Platte 1,50 €
Hahnchenbrustfilet natur garniert auf 1,50 €
Platte

Schweinemedallions garniert auf Platte 2,00€
Gefiillte Eier auf Mayonnaise-Creme 2,00€
(Zwei halbe Eier / Ab 10 Personen)

Spargel Schinkenrollchen gefiillt mit 250 €
Remoulade

(Zwei Réllchen / Ab 10 Personen)

Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem 2,50 €
Schweineschinken
(Zwei Schiffchen / Ab 10 Personen)

Fischplatte mit Sahnemeerrettich 3,00€
Variation von Lachs- und Forellenfilet

(100g Portion / Ab 10 Personen)

Kisebrett mit Trauben 3,00 €
Kisevielfalt fiir jeden Geschmack
(100g Portion / Ab 10 Personen)

Tomate und Mozarella mit Pesto, 3,50 €
Basilikum und Balsamico-Reduktion
(100g Portion / Ab 10 Personen)

Anti-Pasti-Variation 4,50 €
getrocknete Tomaten, gegrillte Auberginen,
Krauter-Oliven, gefiillte Peperoni, gebratene
Champignons und Feta-Kise

(100g Portion / Ab 10 Personen)

Gemischter Brotkorb Variation von 2,00 €
Bauernbrot, Vollkornbrot, gemischte
Partybrotchen oder eine Baguette Auswahl

Butter-Platte (sog Portion) 0,50 €




HAUPTGERICHTE

G'ﬂfb{z—yﬂé Ab 10 Personen - Preis 4 Person

Cordon Bleu von der Hihnchenbrust,
mit Kochschinken und Edamer gefiillt

Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit

Ananas und Edamer tiberbacken

Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit
Birne und Camembert iiberbacken

Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit
Kirschtomaten und Mozarella iiberbacken

Putenbrust in Champignon-Rahm-Sofse

Putenbrust in Curry-Friichte-SofRe

Cchvein

Schweineschnitzel mit Jager- oder
Zigeunersofie

Krustenbraten vom Schweineschinken
Gefiillter Nackenbraten
Prager Lachsbraten

Prager Lachsbraten mit Ananas und

Edamer tiberbacken

Rahmgeschnetzeltes
Sahneschnitzel in Zwiebelrahmsofe

Filettopf vom Schwein

Schweinefilet im Ganzen auf Zwiebeln und

Champignons

6,50 €

6,50 €

6,50 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

5,50 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,50 €

7,50 €

Rund
hausgemachte Rinderroulade in Sofe,

gefiillt mit Gurke, Speck und Zwiebeln
(Ab 25 Stiick auf Vorbestellung)

Rinderschmorbraten in Burgundersofie

Wild und W 0[%7676 [{Lyd
Hirschbraten mit eigener Sofde, gefiillter
Preiselbeerbirne und gebratenen Waldpilzen

Wildschweinbraten mit eigener Sofe,
gefiilltem Preiselbeerpfirsich und
gebratenen Waldpilzen

Géansebraten im Ganzen

Aus Freilandhaltung vom Meierberg.

Y4 Gans, zerlegt, mit eigener SofRe, dazu die
Fiillung aus Apfeln, Rosinen, Maronen und
Krautern

(ab 4 Personen, erhiltlich in der Saison von
Oktober - Dezember)

5,00 €

8,00 €

9,50 €

9,50 €

16,50 €



HAUPTGERICHTE

Fisich wnd Krustentiere

Lachsfilet auf Blattspinat 8,00 €
Lachsfilet in Dill-SenfsofRe 8,00 €
Seezungenréllchen in Mango-Curry-Softe 9,50 €
Gebratenes Zanderfilet auf Gemiise- 9,50 €
streifen

Riesengarnelen-Spief8 auf gebratenem 9,50 €
Wok-Gemiise

Vegetarisch
Auberginen-Tomaten-Kartoffel Gratin 6,50 €
mit Mozzarella iiberbacken

Spinat-Lasagne mit Kirschtomaten und 6,50 €
Pinienkernen

Gefiillte Paprikaschoten mit Feta-Kise 6,50 €

und Roten Linsen




BEILAGEN

Ab 10 Personen - Preis 4 Person

Rostkartoffeln
Rostkartoffeln mit Kriuterdip
Kartoffelgratin

Butterspatzle

Griine Bandnudeln
Langkornreis

Salzkartoffeln
Kartoffelknodel
Kartoffel-Sellerie-Piiree

Gebackene Tomaten gefiillt mit Ricotta

und Balsamicoreduktion

Gemischte Gemiiseplatte
Erbsen/Mohren, Blumenkohl, Broccoli,
Bohnen im Speckmantel mit zerlassener

Broselbutter

Rotkohl
Rosenkohl

Sauerkraut

2,50 €

3,00 €

2,50 €

2,00 €

2,00 €

2,00 €

2,00 €

2,00 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,00 €

2,00 €

2,00 €



DEFTIG & LECKER

Ab 15 Personen - Preis 4 Person

Spare Ribs knusprig gebacken mit
pikanter Barbecue Sofle, Krautsalat und
gebackenen Kartoffelecken

Schweinshaxe mit Sauerkraut,
Rostkartoffeln und Tafelsenf

Griinkohl mit Kohlwurst, Prager
Lachsbraten, Rostkartoffeln und Tafelsenf

Pfannen-Gyros mit frischen Zwiebel-
ringen, Krautsalat, Réstkartoffeln und
Tsatsiki

Spanferkel-schmans
Fev thnen zu Haug

Das Spanferkel wird im Ganzen gebraten
und bei Thnen zu Hause, auf einem
rustikalen Schlachtebrett von unserem
Fachpersonal vor den Augen der Gaste
zerlegt.

Als Beilagen reichen wir dazu unsere
leckeren Réstkartoffeln mit Krauterdip,
Sauerkraut, Krautsalat und Tafelsenf.
Komplett incl. Service An- und Abfahrt
(Ab 25 Personen)

9,50 €

9,50 €

10,50 €

10,50 €

16,50 €

Oktoberfest-Buffer

Gebackener Krustenbraten vom 14,50 €
Schweineschinken mit Bratensof3e,

kleine Schweinshaxen, Bayerische Weiflwiirste,

Leberkise mit gebratenen Zwiebelstreifen,

Sauerkraut, Krautsalat, Rostkartoffeln,

Schupfnudeln, Butter-Laugenstangen,
Siier und Scharfer Senf
(Ab 25 Personen)




DESSERTS

Ab 10 Personen - Preis 4 Person

Zitronencreme 3,00 €
Schokoladencreme 3,00 €
Mousse au Chocolat 3,00 €
Himbeer-Mascarpone-Creme 3,00 €
Panna Cotta mit Amarena-Kirsch-Sofie 3,50 €
Bayerische Creme mit Erdbeer-Sofe 3,50 €
Rote Griitze mit Vanille-Sofie 3,50 €
Tiramisu mit Mascarpone und 3,50 €
Loffelbiskuit

Frischer Obstsalat 3,50 €
Warmer Bratapfel mit Marzipan- 4,50 €

Rosinenfiillung auf VanillesofRe

Gerne servieren wir Thnen unsere Desserts
auch als Portion im Mini-Weck-Glas
dekorativ angerichtet.




GRILLBUFFET -
GRILLEN VOR ORT

Ob zum runden Geburtstag, Polterabend oder
Ihrer Hochzeitsfeier wir kommen zu IThnen und
grillen vor Ort.

Wir sind aber auch der perfekte Begleiter bei Threr
Firmenfeier. Sie brauchen sich um nichts zu
kitmmern, wir bringen alles mit:

Grill, Pfannen, Geschirr und Besteck, Salate,
Steaks und Wiirstchen, wir denken an alles.

Damit Sue due Zeit Tir thire
Ghste haben!

Die Produkte werden vor Ort gegrillt, zubereitet
und ausgegeben. Die Gerdte und das Personal
dafiir sind in der Kostenpauschale enthalten
ebenso wie die Anfahrt zu Ihnen, der Auf- und
Abbau und die Reinigung der Gerite.

Sind Sie noch auf der Suche nach dem passenden
Ort fiir Thre Feier?

Wir bieten Ihnen ausgesuchte und individuelle
Locations.



GRILLBUFFET - GRILLEN VOR ORT

Ange fotsinhale

- Nackensteak vom Schwein auf
Paprika-Zwiebel Streifen

- Schweineriickensteak mit frischen Champignons
- Hihnchenbrustfilet auf Gemiisemais

- Hausgemachte Bratwurst

- Hausgemachte Grillschnecke

- Rostkartoffeln aus der Gusspfanne
mit frischem Krauterdipp

- Tafelsenf und Ketchup

Die Preise richten sich nach der
vorbestellten Personenzahl.

35 - 50 Personen 15,50 € a Person
50 - 100 Personen 15,00 € & Person
100 - 150 Personen 14,50 € 4 Person
150 - 200 Personen 14,00 € a Person
ab 200 Personen Preis nach Absprache

Auf Wunsch erginzen wir das Angebot mit

- Gemischte Gemiisepfanne mit
knackigem bunten Gemiise

- Garnelenspiefle mit verschiedenen
Marinaden direkt vom Grill

Geschirr

Teller, Messer, Gabel berechnen wir
mit

2,00 €
a Person

2,50 €
a Person

2,00 €
a Person

Die Reinigung tibernehmen wir und das Geschirr

wird iiber die Personenzahl hinaus in ausreichender

Menge zur Verfiigung gestellt.



MIETPROGRAMM

WIR VERLEIHEN IHRER FEIER GLANZ

Gespiilt Ungespiilt

zuriick zuriick
Meniiteller, 27 cm (flach) 0,25 € 0,50 €
Suppenteller, 21 cm (tief) 0,25 € 0,50 €
Suppentasse mit Untertasse 0,25¢€ 0,50 €
Suppenterrine 1,50 € 3,00 €
Dessert-Glasschilchen 0,25 € 0,50 €
Kuchenteller, 19 cm 0,25 € 0,50 €
Kaffeetasse mit Untertasse 0,25¢€ 0,50 €
Kaffeebecher 0,20 € 0,40 €
Glithweinbecher 0,20 € 0,40 €
Teeglas 0,20 € 0,40 €
Menumesser 0,15 € 0,30 €
Meniigabel 0,15 € 0,30¢€
Suppenloffel 0,15 € 0,30 €
Kuchengabel 0,15 € 0,30 €
Kaffee-/Dessertloffel 0,15 € 0,30¢€
Kaffee-Thermoskanne 2,50 € 3,50 €

8 Tassen

Hogastra-Kaffeeautomat
15 - 75 Tassen

Glithweintopf 251
Gastro Kakao Warmer
Gastro Waffeleisen mit

Briisseler Form

Chafing-Dish GN 1/1
incl. Brennpaste

Suppen Chafing-Dish

mit Elektroheizung

Weinkiihler Acryl

Weinglas Rinteln Design 0,2 1
Sektkelch 0,21
Aschenbecher Glas

Gespiilt Ungespiilt
zuriick zuriick

20,00 € 25,00 €

15,00 € 20,00 €
20,00 € 25,00 €

20,00 € 25,00 €

6,00 € 9,00 €
6,00 € 9,00 €
1,50 € 2,50 €
0,25 € 0,50 €
0,25 € 0,50 €
0,20 € 0,40 €



MIETPROGRAMM
WIR VERLEIHEN IHRER FEIER GLANZ

Wir liefern Thnen Getrinke aller Art und haben

auch das passende Equipment dazu.

Theken mit Spiilbecken, Zapfanlagen, Kiihl-
schrianke, Gliaser und das Personal fiir Theke

und Service.

Festzeltgarnitur 1 Tisch & 2 Banke
Stehtisch Holz

Buffet-Tisch

Terrassen-Heizstrahler Gas mit Stehtisch

Fliissiggas 1 Flasche / 11 kg

Kompletter Grillstand 5 x 5 m

Mit allem was dazu gehort: Grill, Friteusen,
Riesenpfannen, Currywurstschneider, Senf,
Ketchup, Bratwurstpappen etc.

Und gerne auch das Servicepersonal dazu.

Gerne liefern wir Thnen Tischwésche
und gefalltete Servietten fiir Ihre Feier.

10,00 €
6,00 €
6,00 €

25,00 €

20,00 €




FEIERN IM
BACKHAUS

Unser Backhaus wurde 2005 errichtet. Seitdem
bietet es einen geschmackvollen Raum, der ein
Anlaufpunkt fiir Fahrrad- und Wandergruppen
aus Nah und Fern ist. Im restaurierten Steinback-
ofen konnen Platenkuchen, Bauernbrot und
andere Kostlichkeiten zubereitet werden.

Ob zum Brunch, am Stammtisch, der Kaffeetafel
oder in geselliger Feierrunde - unser Backhaus ist
ein Ort fiir jeden Anlass. Es bietet Platz fiir bis

zu 10 Personen und in gemiitlicher Atmosphare
geniefRen Sie alle Kostlichkeiten unseres
BauerGiese Caterings.

Erleben Sie aufRerdem im Sommer wohlfiihlende
Stunden auf der Sonnenterrasse und in den
Wintermonaten das Knistern der Holzscheite

im wiarmenden Ofen.

Lassen Sie sich iiber unsere Backhaus-Angebote
informieren, es lohnt sich.




KONDITIONEN

Alle warmen Speisen werden in Chafing-Dishes
mit Brennpaste ausgegeben, dieser Service ist
im Preis inklusive.

Alle Preise sind Abholpreise ab Hof,
beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer
und sind ohne Abzug von Skonto
innerhalb von acht Tagen zu begleichen.

Anrichtegeschirr wie Chafing-Dishes,
Platten, Schiisseln etc. sind gereinigt
innerhalb von drei Tagen wieder
abzugeben.

Gerne reinigen wir Ihr Anrichtegeschirr, die
Berechnung hierfiir erfolgt nach Aufwand.

Alle Speisen konnen auch geliefert werden.
Anlieferung im Stadtgebiet Rinteln 10,00 €

Eine Anlieferung iiber diese Wegstrecke
hinaus berechnen wir nach Aufwand.

Gerne holen wir Ihr Geschirr nach Absprache

wieder ab.

Bei Verlust, Bruch und Beschidigung von
Catering-Artikeln haftet der Kunde.
Schiden werden gesondert in Rechnung
gestellt.

Stand Juni 2014. Preisinderungen vorbehalten.

Von hier,
tiir Euch.




Tel
Fax

Wir bieten eine Vielzahl an hausgemachten

Spezialititen:

Fleisch von Tieren aus eigener Aufzucht und
Wurstwaren vom Meister selbst zubereitet,
Grillfleisch, Wurstmollen, Prisentkorbe,
Kartoffeln, Eier, Butter, Obst und Gemiise
der Saison.

Offnungszeiten:

Dienstag - Freitag 8.00 -13.00 / 15.00-18.00 Uhr
Samstag 8.00 - 13.00 Uhr

Montags Ruhetag

BAUERGIESE

® @ @ LANDWIRTSCHAFT | HOFADEN | CATERING

Uchtdorfer Str.1
31737 Rinteln-Exten

05751-92453038
05751-9245309

info@bauer-giese.de
www.bauer-giese.de
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